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Landesprogramm Madagaskar
Tsinjo Aina - spare in der Zeit, dann hast du in der Not

Wenn man an Madagaskar denkt, denkt man an Regenwalder und Lemuren. Doch die ak-
tuelle Situation ist wenig idyllisch. Madagaskar ist seit 2009 in einer politischen Krise
gefangen. Diese hat einen verheerenden Einfluss auf den Alltag der Menschen: Die Ar-
beits- und Lebensbedingungen in den Stadten haben sich verschlechter, die Kriminalitat
ist angestiegen.

Drei Viertel der Madagassinnen und Madagassen leben unter der Armutsschwelle. Ein
Grund fir die grosse Armut ist die hohe Verschuldung der Familien, welche bei einem
Zins von durchschnittlich 100 Prozent im Monat schnell in die Schuldenfalle fiihrt. ,Die
Reisertrage der Bauern genigen nicht, um ihre Familien zu erndhren. Deshalb missen
sie sich verschulden®, erklart Joéline Razafindratsara. Sie leitet seit rund zehn Jahren
das Projekt der Spar- und Kreditgruppen im Hochland von Madagaskar. Das Prinzip ist
einfach. Die Mitglieder der Spargruppen zahlen regelméassig kleine Geldbetrédge in eine
gemeinsame Kasse oder legen einen gemeinsamen Reis- oder Maniokvorrat an. Wenn
eine Familie Geld Nahrungsmittel, Medikamente oder den Schulbesuch der Kinder
braucht, kann sie auf die Ersparnisse der Gruppe zurickgreifen ohne sich verschulden zu
mussen. ,Bevor wir unsere Spargruppe griindeten, waren acht von zehn Familien ge-
zwungen, sich Geld auszuleihen. Viele hatten dennoch nicht jeden Tag genug zu essen®,
erzahlt Rodin Fenozara, der eine Spargruppe im Dorf Antohobalo im Norden Madagas-
kars leitet.

In Madagaskar gibt es inzwischen tGber 9000 Spargruppen, welche sich immer mehr ver-
netzen. So kénnen sie gemeinsame Projekte durchfihren, wie der Bau von Schulhdusern
oder die Reparatur von Transportwegen. In der aktuellen politischen Krise zeigt sich,
dass die Spargruppen fir viele Menschen zum Rettungsanker werden. Deshalb werden
weitere Animatorinnen und Animatoren ausgebildet, welche wie Razafindratsara die ldee
der Reisbanken verbreiten und so den Menschen ein Weg aus der Verschuldung aufzei-

gen.
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Lohne und Preise in Madagaskar

Einkommen umgerechnet in CHF

Landwirtschaft
Taglohner/in 1500 - 3000 Ariary/T = 0.75-1.5 CHF /Tag

Zum Teil werden die Taglohne erganzt durch ein einfaches Mittagessen. Da im Laufe des Jahres der Arbeits-
bedarf sehr verschieden ist, kann man die Tagel6hne nicht einfach auf Monatsléhne hochrechnen. 70 Prozent
der Bevolkerung sind Kleinbauern. Man schétzt, dass eine Bauernfamilie pro Jahr rund 240'000 Ariary / 160 CHF
pro Jahr zur Verfiigung hat.

Monatsléhne Dienstleistung und Industrie
Der gesetzlich festgelegte Mindestlohn pro Monat fur alle Berufe SMIC betragt 90°000 Arlary

Arbeiter/in in der Freihandelszone/Antananarivo 90000 Ariary = 45 CHF
Primarlehrpersonen 90°000-120'000 Ariary = 45- 60 CHF
Polizei 300°000 - 400000 Ariary = 150 - 200 CHF
Petit traveaux fur Ungelernte

Wachter (Tag und Nacht) 100°000 Ariary = 50 CHF
Haushélterin 60000 — 90000 Ariary = 30- 45 CHF

Bemerkung zur Liste von Gion Cabalzar, Programmverantwortlicher Madagaskar:

,Um sich ein Bild von den Verhaltnissen zu machen, muss man die Einkommen vor allem in Bezug zum Reis
setzen, der 2-3x taglich gegessen wird. Eine 5-kopfige Familie isst pro Tag rund 1 kg — das ergibt pro Monat
einen ,grand sac* von 20-25 kg, der 15 - 20'000 Ariary kostet.

Warenkorb

Artikel Ariary CHF
Seife, 35g Waschmittelsackchen Kilin 200 0.10
1 Softdrink (Coca Cola) 1,5 Liter 2'500 1.25
1 Kilo Reis (im Jahres-@) 1200 0.60
1 Kilo Mais (im Jahres-@) 700 0.35
1 Kilo Kartoffeln (im Jahres-@) 1'400 0.70
11 Sojadl (unentbehrlich zum Kochen) 4’500 2.25
1 Kilo Brot (8 Baguettes; frz. Weissbrot) 3000 1.50
1 Kilo Fleisch (Rindfleisch; Zebu) 5000 2.50
1 Kilo Zucker 7500 3.75
Beliebte Siissigkeit; 1 Bonbon 50 0.025
1 Eis, Cornet 1'000 0.50
1 Kugelschreiber 200 0.10
Barbie-Puppe (ohne Zubehdr), Kopie aus China 13'000 6.50
Schreibblock 1'600 0.80
Schuluniform (griine Schiirze), bei staatlichen Schulen gratis gratis
Schulgebiihren

Regulérg lSchuIe, irp apgelegenen Dorf, clj(;(()erMp(;g?Jtahr 15 kg Paddy 500 025
pro Familie, unabhéngig der Anzahl Kinder (ungeschilter Reis)

Privatschule, je nach Schule Pro Monat, 40000 20.00
Beispiel: Alliance Frangaise, pro Kind ohne Uniform und Material

Wechselkurs (2010): 1 CHF = ca. 2000 Ariary 100 Ariary MAG = ca. 0.05 CHF
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Rezepte aus Madagaskar
Tomaten "Rougaille” (Madagaskar) (4 Personen)

1 Teeldffel Salz

2 Essloffel Wasser

2 Tomaten, fein gewdirfelt
1 Tasse grlinen Pfeffer

Tomaten und Pfeffer vermischen, Wasser zugeben, gut vermengen und mit Tabasco und Salz abschmecken.
Wird auf Madagaskar als Beilage bspw. zu Curry-Poulet serviert.

Curryhuhn Madagaskar (4 Personen)

1 Huhn

1 groRe Zwiebel

3 EL Ol (Sojadl)

1 TL Curry

Paprika

Zimt, gemahlen

Muskat

Nelken, gemahlen

1 Messerspitze Galgant

1 Messerspitze Sambal Oelek
300 ml Bouillon

Salz

1 EL Kokosraspel

125 ml Sahne

4 EL Kokosmilch

1 EL Petersilie

etwas Koriander, gehackt

Huhn zerteilen. Zwiebel in kleine Wiirfel schneiden. In einer groRen Pfanne Ol erhitzen und alle Hiihnerteile
rundum anbraten. Herausnehmen. Im verbliebenen Bratfett die klein geschnittene Zwiebel braun andiinsten.
Hlhnerteile wieder in die Pfanne geben. Mit Salz, Curry, Paprika, gemahlenem Zimt, Muskatnuss, Nelkenpulver,
Galgant und Sambal Oelek wiirzen. Mit Suppe aufgiefen und Kokosraspel beigeben; zugedeckt weich garen.
(Dauert je nach Gréfie der Fleischteile etwa eine halbe Stunde.) Kurz vor Gar-Ende mit Kokosmilch und Sahne
abrunden.

Vor dem Servieren mit gehackter Petersilie und Koriander bestreuen.

MANGO - MOUSSE MIT VANILLE (4 Personen)

2 Mangos

400 g Joghurt oder Quark

Saft einer Limette (Zitrone)

2 Vanillestangel

4 Gelatineblatter, 4 zu Eischnee geschlagene Eiweisse, 75 g Puderzucker

Gelatineblatter in kaltem Wasser einweichen.

Mangofleisch mit dem Mixer verriihren und mit Joghurt oder Quark mischen.

Kochender Zitronensaft tiber die Gelatine giessen und mit der Joghurt- oder Quark-Masse mischen. Vanillestan-
gel halbieren. Vanillekdrnchen herausnehmen und zur Masse geben. Anschliessend den gezuckerten Eischnee
sorgfaltig darunterziehen.

In Dessertschalchen fllen und mindestens 4 Stunden kiihl stellen.



